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Ementa: Dispde sobre a elaboracao e a comercializacao de queijos artesanais e da outras
providéncias.

Orientacao da FPA: Favoravel ao projeto

Comissao Parecer FPA
CP“.‘ - Comissao de Encerrada a relatoria do Senador Lasier Favoravel ao parecer
Agricultura e Reforma . ) N .
Martins por deliberacao da matéria. do relator

Agraria
Principais pontos

« Definicdo de queijo artesanal: aquele elaborado por métodos tradicionais, com vinculagdo e
valorizacgao territorial, regional ou cultural, conforme protocolo de elaboracgao especifico para
cada tipo, e com emprego de boas praticas agropecuarias e de fabricacao.

e Composicao do queijo artesanal: deve ser produzido com leite da propria fazenda, excetuando-
se os assentamentos familiares e grupo de produtores (maximo 15), localizados em um raio de
até 5 km; e o queijo produzido com leite de ovinos e caprinos.

» NAO sao considerados queijos artesanais: aqueles feitos em industrias de laticinios, mesmo
que com autorizacdo, dos 6rgaos competentes, para inserir nos rétulos os termos “artesanal”
ou “tradicional”.

» Responsabilidades do queijeiro artesanal: serao responsaveis pela identidade, qualidade e
seguranga sanitaria do queijo produzido e deverao cumprir os requisitos sanitarios
estabelecidos pelo poder publico.

e Comercializagao do queijo artesanal: permitida em todo o territério nacional, desde que
cumpridas as exigéncias legais e no comércio internacional, desde que atendidos os requisitos
sanitarios especificos do pais importador.

e Requisitos para o estabelecimento rural produtor de leite (para queijos artesanais): participar
de programa de controle de mastite; implantar programa de boas praticas agropecuaérias;
controlar e monitorar a potabilidade da dgua; e implementar a rastreabilidade de produtos.

« Fiscalizacao dos estabelecimentos rurais e queijos produzidos: devera ser realizada por 6rgaos
de defesa sanitaria animal e de vigilancia sanitaria federais, estaduais ou municipais,
concorrente ou suplementarmente.

» Competéncias do Poder Publico: estabelecer protocolo de elaboragao para cada tipo e
variedade de queijo artesanal; reconhecer como artesanais os diferentes tipos de queijo; criar,
em conjunto com os Estados e os Municipios, uma plataforma eletronica de cadastro dos
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produtores verificados e licenciados de queijos artesanais, entre outros.

Justificativa

« A iniciativa estabelece maior clareza conceitual no que diz respeito a caracterizacdao do queijo
artesanal e estabelece padroes sanitarios mais rigidos, com vista a garantir a seguranca
alimentar e a possibilidade de mais amplo espaco de comercializagao do produto.

 Para os pequenos produtores, a iniciativa representa grande avanco na reducao das
dificuldades burocraticas para ofertar o produto em todo o territério nacional.

« O projeto foi elaborado tendo como base o documento encaminhado apo6s o “Encontro
Nacional de Queijos Artesanais”, que ocorreu em 2015, construido por representantes das
regioes produtoras de queijos artesanais, que visavam “garantir a existéncia da cadeia
produtiva dos queijos artesanais”.

» A redacao legislativa seguiu ainda “os modos de fazer artesanais de queijo a partir do leite
cru”, em consonancia com a publicacao do Instituto do Patrimonio Histdrico e Artistico
Nacional - IPHAN, quando reconheceu o Queijo Artesanal Patrimonio Imaterial do Brasil, em
16 de maio de 2008.

 Aprovar o projeto de lei se faz necessario, pois o reconhecimento como Patriménio Imaterial
Brasileiro nao trouxe liberdade para comercializacdao do queijo artesanal e as dificuldades
acompanham produtores de todo Brasil.
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